Bolonske lasagne

Recepty

Oslava

OF

60 min

Budete potrfebovat

hovézi mleté maso 600 g
cibule 4 ks (stfedni)
olej 2 Izice

pepf Cerny mlety
oregano
rajCatovy protlak 100 g

Masox 2 kostky



rajCatové pyre 400 g

voda 300 ml
eidam 300 ¢
rajCata 200 g
lasagne 250¢g

Priprava receptu

Hovézi mleté maso ochutime Cernym pepfem a opeCeme na
rozpaleném oleji s nadrobno pokrajenou cibuli. Dale pfidame rajCatovy
protlak a orestujeme. Nakonec pfidame Masox, rajcatove pyre, vodu a
provarime cca 4 minuty. Do vymazané zapékaci misy vloZzime
uvarené? lasagne, na né masovou smeés, posypeme pokrajenymi
rajCaty, syrem a oreganem. VSe nékolikrat opakujeme podle velikosti
zapeékaci misy. Zakryjeme alobalem a vlozime do trouby vyhraté na
180°C a peCeme asi 30 minut. Poté alobal sejmeme a nechame
dopéct jesté 10 minut. Jednotlivé porce zdobime Cerstvymi bylinkami.

Masox 6 kostek



